’%’ Auenhof “&d{\

Biogemiise & Naturkost

Rezept

GrillspieB8 mit Halloumi

Zutaten fiir ca. 4 Portionen: Arbeitszeit: ca. 30 min

300g Zucchini

1 groBBe gelbe Zwiebel

1 grof3e Paprikaschote
200g Halloumi

Salz und Pfeffer
Oregano

Curry und Paprikapulver
Holzspielle

Das Gemiise waschen und in fiir Spiee passende Scheiben, bzw. Wiirfel schneiden. Den Halloumi
wiirfeln und zusammen mit dem Gemiise in eine Schiissel geben dazu etwas Olivenol geben und die
Gewiirze gut mit allem vermengen.

Anschlieend alles abwechselnd auf Spiefle schieben und schon kann gegrillt werden. Wer mag kann
dazu auch noch Hiahnchenwiirfel geben und diese genau wie alles andere wiirzen und mit aufspiefen.

Guten Appetit!
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